
 

 
 
 
 
 
 

SPEISEKARTE 
 
 
VORSPEISEN 
 
 
1.     Vorspeisenteller „Nüller Hof“ 2,3,4,12,14 ……………………………. 15,00 € 
                  Garnele | Oliven | mariniertes Gemüse |  

            Frisches Tomaten | Büffel Mozzarella 

                                                                         2 Pers. 29,00 € 
 
2.     Bruschetta al Pomodoro 4,9b …….…………………………… ……………………….……….9,00 € 

    Frisches Tomaten-Topping| Knoblauch| Basilikum, Olivenöl  

 
 

3.     Caprese 4………………………………………………………………………………………….…………………………………..……….12,00 € 
    frische Tomaten | Büffelmozzarella | Basilikum |Balsamica-Reduktion 

     
 
4.     Caesar Salad 4,9b,12 …………….…………………………..……………………………………………………………..14,00 € 

     knusprige Croutons | frisch gehobelter Parmesan  | 
       hausgemachter Dressing | wahlweise mit oder ohne Hähnchen 

 
 
5.     Topinamburcremesuppe  4,5        

    Italienische Trüffel | knusprige Topinamburchips  …………..…………………………..15,00 € 
 

 
 
 
 
 



 

 
 
 
 
 
ZWISCHENGANG 
 
 
 
6.     Kürbisrisotto 4      

 Parmesanschaum | Babyspinat………………………………………………….…………..…..…...….……..15,00 € 
  
7.     Raviolo 1,4,9b        
             aus eigener Küche |gefüllt mit saisonalen Pilzen………………………....…….….……..16,00 € 
 
 
HAUPTGERICHTE 
 
 
 
8.     Fisch des Tages 2,4   

auf Hokkaido-Risotto | mit Parmesanschaum ………………………………………...….…….28,00 € 
 

 
9.     Rinderfilet 4,7 

      an Pastinaken- und Grünkohlcreme |  

      dazu Rosenkohl und Rotweinjus  ………….…………………………………………………………….…….....35,00 € 

 
 
10.  Kalbsbäckchen  4   

       an Pastinaken- und Grünkohlcreme |  

 dazu Rosenkohl und Rotweinjus  ……………………………………………..…………………... ………….30,00 € 
 

 
11. Schnitzel vom Schwein 1,9b  

Bratkartoffeln | Salat  ………………………………………………………………………………………………..………….20,00 € 
 
 



 

 
 
 
 
 

12. Saisonales Gemüse 4,7 
an Pastinaken- und Grünkohlcreme |  

      dazu Rosenkohl (vegetarisch)  ………….…………………………………………………………………………………….....24,00 € 

 
 

 
PASTA 
 
 
13.   Original ital. Spaghetti Carbonara 4,7,9b …………………..…….21,00 € 
 
14.   Spaghetti Aglio olio e Gambas 3,4,9b  ……………………….………………..24,00 € 
 
15.   Spaghetti Pesto con Burrata 4,9b  ……………………….……..………………..…22,00 € 
  
 
 
DESSERT 
 
 
16. Schoko Soufflé 1,4,9b 

mit Vanilleeis ……………………………………………………………………………………..….…………………….………….….…….…12,00 € 
 

 
17. Klassisches Tiramisu 1,4,9b,J 

      mit aromatischem Kaffee und Früchten der Saison.….……………….………….….……12,00 € 

 
 

Alle Gerichte können als 
 4-Gang- Menü zum Preis von 65 €  

 oder 6-Gang-Menü zum Preis von 85 €pro Person 
bestellt werden. 



 

  
 
 
 
 
PIZZA 
 

 Margarita 4,9b …………………………………………………………………………………………………………………………………….….10,00 € 
 Gambas, Rucola, Parmesan 4,9b………………………………..………..…………………………….………………….17,00 €  
 Parma Schinken, Rucola, Parmesan, Mozzarella 4,7,9b……….…………………………….14,00 € 
 Thunfisch und Zwiebel 2,4,9b …………………………………………………………………………………………………..  12,00 € 
 Gemüse 4,9b………………………………………………………………………………………………………………………………………………14,00 € 
 4 Jahreszeiten 4,9b …………………………………………………………………………………………………………………………..  15,00 € 
 Spinat, Feta 4,9b……………………………………………………………………………………………………………………………….……14,00 € 
 Caprese Mozzarella, Rucola, Tomate 4,9b …………………………………………………………………...  15,00 € 
 Pizza Calzone 4,7,9b (gefüllt mit Kochschinken und Champignons)…………14,00 € 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 
 
 
Getränke 
 

Die Klassiker 
 
Wasser     0,25l    0,75l 
      2,80 €    6,20 € 
     
      0,2 l    0,4l 
Coca-Cola B,J,P     3,20 €    4,50 € 
Coca-Cola Zer B,E,F,G,J,P    3,20 €    4,50 € 
Fanta B,C,P     3,20 €    4,50 € 
Sprite P     3,20 €    4,50 € 
Spezi B,J,P     3,20 €    4,50 € 
 

Säfte & Nektare 
      0,25l    0,4l 
Apfelsaft C     3,20 €    4,50 € 
Maracuja-Nektar C    3,20 €    4,50 € 
Orangensaft      3,20 €    4,50 € 
Rhabarber-Nektar     3,20 €    4,50 € 
 
Alle Säfte auch als Schorle erhältlich 
 
 

Kaffee & Co 
 
Kaffee  J     3,00 € 
Espresso J     2,80 € 
Espresso doppio J    3,20 € 
Espresso Macchiato J,4   3,20 € 
Cappuccino J,4     3,50 € 
Latte Macchiato J,4    3,90 € 
 

 
Tee 
 
schwarz | grün | Früchte | Kräuter | Kamille     2,50 € 
 
 
 
 
 



 

 

 
 
 
 
Biere        0,3l   0,5l 

 
Warsteiner 9a* | Radler 9a,P* | Alster 9aB,C,P*   3,50 €   4,50 € 
Frankenheim Alt 9a* | Krefelder 9a, B,J,P*      3,50 €   4,50 € 
König Ludwig Weizen 9b* | alkoholfrei 9b*       4,50 € 
 

   
 

 

Aperitif       Glas   Flasche 

 
Prosecco 7*       4,50 €   20,00 € 
Hugo A,B,I,7,*       6,90 € 
Aperol Spritz ,B,I,7,*      6,90 € 
Limoncello Spritz 7*      6,90 € 
Lilliet Berry *        6,90 € 
 

Whisky 
        4cl 
Jack Daniel´s 9a, 9c      6,50 € 
Jameson 9a,9ab,A*      6,50 € 
Chivas Regal  7*      6,50 € 
 

Cognac & Brandy 
        4cl 
 
Hennessy 7,B*       7,50 € 
 
 

Tequila | Gin | Wodka | Rum 
 
        2cl 
Tequila 7*       3,50 € 
Dry Gin 7*       3,50 € 
Absolut Vodka*      3,00 € 
Havanna Club *      3,00 € 
 
 

 
 
 



 

 
 
 
 
 
Likör | Kräuterbrand | Obstbrand 
        2cl 
 
Sambuca J*       3,50 € 
Jägermeister 7*      3,50 € 
Ramazotti 7,B *        3,50 € 
Pircher Williams Christbirnen *    3,50 € 
Grappa 7;*       3,50 €  
 
 

Wein        

      0,2l   Flasche 
 
Grauburgunder 7    6,50 €   22,00 € 
Lugana 7     9,50 €   32,00 € 
Riesling (Hauswein) 7    6,50 € 
Primitivo 7     8,00 €   28,00 € 
Rioja -Baron de Ley Reserva 7  8,50 €   29,00 € 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
                          

     

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 Allergene & Zusatzstoffe 

 
1. Eier 
2. Fisch 
3. Krebstiere 
4. Laktose 
5. Sellerie 
6. Sesam 
7. Schwefeloxid & Sulfite 
8. Erdnüsse 
9. Glutenhaltiges Getreide 
9a   Gerste 
9b  Weizen 
9c   Roggen 
9d Hafer 
10. Lupine 
11. Schalenfrüchte 
11a Mandeln 
11b Haselnüsse 
11c Walnüsse 
11d Cashewnüsse 
11e Pekannüsse 
11f Paranüsse 
11g Pistazien 
11h Macadamianüsse 
12. Senf 
13. Soja 
14. Weichtiere 

 
 

A. Mit Konservierungsstoff 
B. Mit Farbstoff 
C. Mit Antioxidationsmittel 
D. Mit Süßungsmittel Saccharin 
E. Mit Süßungsmittel Cyclament 
F. Mit Süßungsmittel Aspartam, enth. Phenylalaninquelle 
G. Mit Süßungsmittel Acesulfam 
H. Mit Phosphat 
I. Chininhaltig 
J. Koffeinhaltig 
K. Mit Geschmacksverstärker 
L. Geschwärzt 
M. Gewachst 
N. Genetisch verändert 
O. Taurinhaltig 
P. Säuerungsmittel / Säureregulatoren 

* Alkohol 


